
F e s t  T a p a s
Kalde retter

Husets pastasalat vegetar
Dagens osteutvalg, med søtt tilbehør og nøtter

Spekekjøtt varianter og salte mandler
Melon og chevre sticks

Mini paprika med ricotta
Marinerte reker med egg og salater

Bacon surrede dadler
Marinert fetaost, syltet rødløk og oliven

3-typer aioli
Nybakt focaccia

Glutenfritt brød + kr. 40,-pr.pers

Dagens mini dessert  

Ta kontakt for tilbud

Grupper på minimum 10 personer 

Varme retter
Kjøttboller med tomatsaus og parmesan

Quiche  vegetar
Baconsurret kyllingbryst med tranebær chutney

Bakte småpoteter



Praktisk info 

Vi tilpasser menyen i forhold til mat-intoleranse. Gi beskjed.
Maten blir merket med allergener.

Vi kan tilberede maten varm, klar for servering eller kald.

Som miljøfyrtårn bedrift ønsker vi å kunne tilby et mer miljøvennlig alternativ når det gjelder Catering.
Vi kan tilberede maten i porselen-fat og skåler om ønskelig.

Hvis du likevel ønsker å bruke engangs emballasje, bruk den gjerne til noe annet etterpå.
.

Endring i antall vederlagsfritt inntil 1 uke før arrangementet.
 Konfirmasjoner senest 3 måneder før.


