Julens serveringer

FHovednallon

Pinnekjott fra Evanger
grov pelse, rot-pure, rosenkal

mandelpoteter og pinnefett.
(Melk)

Kr. 539,-

Juletallerken
Nystekt svineribbe, pinnekjgtt fra Evanger,
Grov palse, husets rgdkal, rosenkal med svisker

og rorte tyttebeer.
(Sulfitt, Melk)

Kr.489,-
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Husets Lutefisk av Skrei Y N\
gronn ertestuing, baconfett, /" "SIDEFAT: Senneb,
J
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mandelpoteter og sennep-saus. / »  sirup, flatbred,

Se sidefat. W potetkake og

(Fisk, Sennep, Melk) h brunost. Kr.29,

kr. 489,- \! -Kan tilberedes
\ glutenfritt. .-,
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Kremet Ostekake og pepperkake

Arets Masoy multer
(Melk, egg, hvete)
kr. 169,-

Husets Karamellpudding med julekake

Karamellsaus og krem
(melk, egg) kake kan serveres uten hvete og natter
Kr. 158,-
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Grillet Kamskjell
og jordskokksuppe
(Skalldyr, Melk, Hvete)

189,-

Husets lutefisk av skrei
gronn ertestuing, baconfett,
mandelpoteter og sennep-saus.

Se sidefat.
(Fisk, Sennep, Melk)

ELLER

Juletallerken

Nystekt svineribbe,
pinnekjatt fra Evanger,
grov pelse,husets radkal,

rosenkal med svisker og rarte tyttebaer.

(Sulfitt, melk)

Kremet Ostekake og pepperbunn

Arets Masoy multer
(Melk, egg, hvete)

3-retter kr.798,-
2-retter kr.658,-

For noe annet enn julemat gjelder hastens a la carte meny .



